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Natureza Patente: 10 - Patente de Invencao (PI)

Titulo da Invengdo ou Modelo de TEMPERO SECO A BASE DE PUPUNHA
Utilidade (54):

Resumo: A presente invencao refere-se ao desenvolvimento de um tempero
seco a base de pupunha (Bactris gasipaes), que pode ser consumido
em cozinhas tanto residenciais como em restaurantes, e utiliza a
pupunha como base, agregando valor comercial e aumentando o
periodo de conservacao deste fruto, com a combinacgédo de
ingredientes comumente utilizados na elaboracdo de tempero seco
ou qualquer outra substituicdo e/ou adi¢do e/ou alteragéo da
composicao, criando assim um produto diferenciado. A pupunha
apresenta caracteristicas interessante para produgéo de tempero e
esta invencao contribui como alternativa para diversificagdo da
cadeia produtiva da pupunha.
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Relatério descritivo.pdf
Resumo.pdf
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Declaracéo Positiva de Acesso - Declaro que o objeto do presente pedido de patente de invencéo foi
obtido em decorréncia de acesso a amostra de componente do Patrimbénio Genético Brasileiro,
realizado a partir de 30 de junho de 2000, e que foram cumpridas as determinacdes da Lei 13.123 de
20 de maio de 2015, informando ainda:

Numero da Autorizacdo de A1BA719
Acesso:
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[leecIaro, sob as penas da lei, que todas as informacdes acima prestadas sdo completas e
verdadeiras.

PETICIONAMENTO Esta solicitagéo foi enviada pelo sistema Peticionamento Eletrénico em 30/06/2020 as
ELETRONICO 15:06, Peticdo 870200081388

Peticao 870200081388, de 30/06/2020, pag. 5/12
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DATA EM SSAC : 30Nar 20 VALCRI ZACAC : 30Nar20 NUNVERC : 2020NS001567
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FAVCRECI BC : 00000000/ 0001-91 - BANCC DC BRASIL SA

TI' TULC DE CREDI TC : 2020NP000168 DATA VENCI MENTC : 3O0Nar 20
CBSERVACAC

PACAVENTC DE CRU N°29409161917314778, REFERENTE A TAXA DE PEDI EC NACI CNAL CE
NVENGAC, NMCDELC DE UTI LI DACE, CERTI FI CADC DE ADI ¢&C DE | NVENGAC E ENTRADA NA FA

SE NACI CNAL DC PCT (SERVI ¢C-200). PRCC. 23051.009949/2020-51

CCNTI NUA. . .

LANCARC PCR : 10430989253 - ELZA UG : 158135 30Nar 20 19: 19
PF1- AJUCA PF3=SAl PF4=ESPELHC PF12=RETCRNA
__ SI AFI 2020- ECCUVENTC- CCNSULTA- CCNNS ( NCTA LANCANENTC DE Sl STEMNA)
30/03/20 19:24 NS USUARI C : ELZA
DATA EM SSAC : 30Nar 20 VALCRI ZACAC : 30Nar20 NUNVERC : 2020NS001567
UG/ CESTAC EM TENTE: 158135 / 26416 - | NST. FED. BE ECUC. , CI ENC. E TEC. DC PARA
FAVCRECI BC : 00000000/ 0001-91 - BANCC DC BRASIL SA
TI' TULC DE CREDI TC : 2020NP000168 DATA VENCI MENTC : 3O0Nar 20
L EVENTC I NSCRI CAC CLAS. CCNT CLAS. CRC VALCR
01 511005 2020NE800080 332320500 33913904

70, 00
02 401002 2020NE8S800080 33913904

70, 00
03 521214 2020NE8S800080 213120400 33913904

70, 00
LANCARC PCR : 10430989253 - ELZA UG : 158135 30Nar 20 19: 19

PF1- AJUDA PF3=SAl PF4=ESPELHC PF5=EVENTC/ CCNTA PF12=RETCRNA
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Ministériq do Meio AmbieAnte ]
CONSELHO DE GESTAO DO PATRIMONIO GENETICO

SISTEMA NACIONAL DE GESTAO DO PATRIMONIO GENETICO E DO CONHECIMENTO TRADICIONAL ASSOCIADO

Comprovante de Cadastro de Acesso
Cadastro n2 A1BA719

A atividade de acesso ao Patriménio Genético, nos termos abaixo resumida, foi cadastrada no SisGen,
em atendimento ao previsto na Lei n® 13.123/2015 e seus regulamentos.

Numero do cadastro: A1BA719

Usuario: IFPA

CPF/CNPJ: 10.763.998/0001-30
Objeto do Acesso: Patriménio Genético

Finalidade do Acesso:
Pesquisa Cientifica |:| Bioprospecgao |:| Desenvolvimento Tecnolégico
Espécie

Bactris gasipaes

Titulo da Atividade: Producgao de tempero seco a base de pupunha
Equipe

Suely Cristina Gomes de Lima IFPA

Jessica Brito Martins IFPA

lona Tayli Souza de Souza IFPA

José Odiney Dos Santos Sousa IFPA

Felipe Araudjo de Souza IFPA

Data do Cadastro: 18/03/2020 19:29:03

Situagao do Cadastro: Concluido

Conselho de Gestao do Patrimbénio Genético
Situagao cadastral conforme consulta ao SisGen em 19:29 de 18/03/2020.

YA/ SISTEMA NACIOMAL DE GESTAO
DO PATRIMONIO GEMETICO

E DO CONHECIMENTO TRADICIOMNAL

IANIAN ASSOCIADO - SISGEN
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“TEMPERO SECO A BASE DE PUPUNHA”

[001] A presente invencéo trata da elaboracdo de um tempero
seco a base de pupunha (Bactris gasipaes) com aplicacdo na area
de alimentos visando proporcionar maior diversificacdo na cadeia
produtiva da pupunha com a elaboracdo de um produto diferente
dos comumente encontrados no mercado.

[002] Um dos componentes da biodiversidade amazonica,
mais estudados e consumidos sao as frutas nativas “in natura” e
seus subprodutos. As espécies frutiferas utilizadas, tanto com
ocorréncia natural como cultivadas sao fonte de renda para as
comunidades locais e servem de base na dieta da populacéo. A
pupunha €& considerada como importante alternativa alimentar,
principalmente por causa do valor nutritivo, em termos de niveis
elevados de fibra, gordura, carotenoides e aminoacidos essenciais
e possui alto valor energético por apresentar valores consideraveis
de amido e gordura.

[003] A pupunha possui curto periodo de vida util na forma in
natura, devendo ser consumido rapidamente ou conservado sob
congelamento durante a sua entressafra. A industrializacao
apresenta-se como uma importante alternativa para o excedente de
producdo e a crescente demanda do mercado consumidor por
novos produtos estimula a utilizagdo de matérias-primas regionais,
como € o caso da pupunha.

[004] Os temperos ou condimentos sao produtos obtidos da
mistura de especiarias de origem vegetal e outros ingredientes,
empregados para agregar sabor ou aroma aos alimentos e bebidas
e com a finalidade de conservacao, devido as suas propriedades

antimicrobianas, antioxidantes e medicinais. Partindo deste
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contexto, a presente invencao consiste na elaboracéo de tempero
seco a base de pupunha com caracteristicas sensoriais agradaveis
ao paladar do consumidor promovendo um produto diferenciado e
de qualidade, apresentando-o como uma oportunidade de negécio
como proposta de agregacéo de valor para a cadeia da pupunha,
sendo possivel a substituicdo e/ou adicdo e/ou alteracdo da
composicdo. Existem trabalhos desenvolvidos com a farinha de
pupunha como o apresentado no deposito de patente BR
102017000518-6 A2, que trata da elaboracao de uma casquinha de
sorvete elaborado com a farinha de pupunha, como no também
depdsito de patente BR 102017000535-6 A2 que trata da
elaboracdo de uma massa alimenticia para substituicdo da farinha
de trigo elaborada com farinha de pupunha bem como a patente Pl
0506324-8 B1 que trata de um produto tipo granola obtido a partir
de farinha de pupunha. Portanto do que se depreende da literatura
pesquisada, ndo foram encontrados documentos antecipando ou
sugerindo os ensinamentos da presente invencao, de forma que a
solucdo aqui proposta possui novidade e atividade inventiva frente
ao estado da técnica.

[005] Com este intuito desenvolveu-se a presente invencao,
com o0 objetivo de elaborar uma formulacdo de tempero seco
utilizando a pupunha como agente de saborizacdo do produto com
o diferencial da nao existéncia do mesmo no mercado.

[006] A invencédo podera ser melhor compreendida através da
seguinte descricdo que podera ser alterada em seus ingredientes
com substituicio e/ou adicdo e/ou alteracdo da composicao
conforme padrao do mercado.

[007] A pupunha deve ser lavada em agua corrente e

detergente neutro com auxilio de uma escova, retirando toda terra
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presente e higienizada com solucdo de hipoclorito de sodio.

[008] Apds a higienizacdo, deve ser cozida em tempo e
temperatura suficientes para em seguida com auxilio de uma faca
inox, cortada em pedacos para melhor eficiencia na etapa de
desidratacéo.

[009] Os pedacos de pupunha s&o desidratados em tempo e
temperatura adequados para atingir umidade necessaria para ser
convertido em farinha.

[010] A pupunha desidratada é entdo fragmentada em moinho
adequado para virar farinha.

[011] A farinha de pupunha €& misturada com outros
ingredientes e armazenada em recipientes apropriados para sua

conservacao.
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RESUMO

“TEMPERO SECO A BASE DE PUPUNHA”

A presente invencéao refere-se ao desenvolvimento de um tempero
seco a base de pupunha (Bactris gasipaes), que pode ser
consumido em cozinhas tanto residenciais como em restaurantes, e
utiliza a pupunha como base, agregando valor comercial e
aumentando o periodo de conservacdo deste fruto, com a
combinacdo de ingredientes comumente utilizados na elaboracéao
de tempero seco ou qualquer outra substituicao e/ou adicdo e/ou
alteracéo da composicao, criando assim um produto diferenciado. A
pupunha apresenta caracteristicas interessante para producédo de
tempero e esta invencao contribui como alternativa para

diversificacdo da cadeia produtiva da pupunha.
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REIVINDICACOES

1. Patente de invencdo “TEMPERO SECO A BASE DE
PUPUNHA” caracterizado por um produto ndo existente no
mercado e obtido a partir do uso do calor e redugcao de
tamanho da pupunha (Bactris gasipaes) e a partir da
farinha obtida, desenvolvido o tempero seco a base de
pupunha.

2. Patente de invencao “TEMPERO SECO A BASE DE
PUPUNHA” de acordo com a reivindicagao 1 caracterizado
por uso de ingredientes comumente utilizados na
elaboracdo de temperos ou qualquer outra substituicdo
e/ou adicdo e/ou alteracao da composicao.

3. Patente de invencdo “TEMPERO SECO A BASE DE
PUPUNHA” de acordo com as reivindicacbes 1 e 2
caracterizado por processo de obtencao do tempero seco a
base de pupunha que se da com a desidratacdo da
pupunha e homogeneizagdo com 0s ingredientes
comumente utilizados na elaboracdo de tempero seco ou
qualquer outra substituicdo e/ou adicdo e/ou alteracao da

composicao.
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